Nyt forbrugervenligt slagteri

Returslagieri i Adal har allerede en stor kundekreds

Adal syd for Vonge har for
ca. tre mdneder siden faet

ket er hajest usadvanligt.
Dels er der ikke mange

etnyt,mind:usiag!tr{,hvil— landsbyur pf! Ad.als star-

Denne bygaing udgjorde forsi rammerne for
mejerivirksamhed og senere fiskecksport. Nu er her
slagreri.

relse, der har et slagteri;
dels er enhedeme i dansk
landbrug og i felgeindu-
strien 1 drtier blevet stadig
sterre, og mindre enheder
er blevet nedlagt over hele
landet.

Slagterict i Adal er nu hel-
ler ikke af den sedvanlige
slags med masseforarbejd-
ning og rutinepragede ar-
bejdsgange. Adal Slagteri,
der ligger i Adals markan-
te bygning pd hjernet af
Adalvej og Vongevej, hvor
der tidligere har vaeret me-
jeri og scnere arred eks-
port, er nemlig et sdkaldi
returslagteri,

Returslagining
Returslagtning foregdr pd
den made, at landmand
melder dyr til slagtning pé
returslagteriet. Efter slagt-
ningen aftager landmand-
en kadet,

| praksis foregir det sddan,
at landmanden telefonisk
tilmelder et eller flere dyr
til slagtning. Det kan vaere
svin, lam eller kreaturer.
Herpd sarger Adal Slagteri
for, at dyrene af en vogn-
mand bliver bragt til slag-
teriet, hvor de bliver dyr-
lzgekontrolleret  inden
slagtningen,

P4 Adal Slagteri modnes,
finparteres og pakkes ke-
det i kasser sidan som afta-

geren mitle udirykke en-
ske om det. Som en ekstra
service tilbyder slagteriet
blandt andet at satte maer-
kesedler pd de forskellige
stykkernedkelede kod, si-
ledes forbrugerne kan se,
om det er feks. culote,
marbrad, T-bone-steak, en-
gelsk bef, inderldr eller no-
getheltandet,

Landmanden afhenter selv
sitkad i Adal.

Til gleede for forbruger-
ne

Det er ikke blot de kedpro-
ducerende landmand og
deres familier, der har gle-
de af varerne fra returslag-
terieti Adal.

1de senere drer der over he-
le landet blevet etableret
mange af de populere
girdbutikker. Denne ud-
vikling mod mere stald-
derssalg, som det tidligere
blev kaldr, synes ikke at
skulle stoppe forelabig.
Fra girdbutikkerne mi
landmzndene under visse
betingelser smzlge ked-
varer fra egne dyr. Loven
er udformet sidan, at for-
brugerne gerne méd kabe
kod i girdbutikkerne, men
kodet skal forbrugerne hen- |
te direkte pé slagteriet.

1 folge Anders Norgaard, |
der cjer Adal Slagteri, har |

Aksel Grosen fra Agdrd udover sit job il glede for
kunderne. Hvad dyrene synes om det hele, stir hen i det
uvisse.

forbrugerne  ikke moget
imod at hente kedet pa
slagteriet, og stadig fere
af regionens landmand
salger kad gennem deres
girdbutikker.

Adal Slagreri er ikke blot
udleveringsted for  ked
solgt i gardbutikker; slag-
teriet stir ogsa selv for

"salg af oksekad samt halve

og hele grise til forbruger-
ne, der dog skal bestille ko-
deten uge i forvejen.

Lokal ejer

Det var Anders Norgaard
fra Hvejsel, der midi i
marts tog det usedvanlige
sprimg og Abnede slagteri-
et, Dier 14 flere drsager og
tilfieldigheder bag sprin-
zet.

Ancers Mergaard, der er
44 dr, har gennem en ir-
rakke haft travlt med akti-
viteter spredt over flere
om.ader, Blandt andet har
har. gennem de foregiende
12 ar haft flere kiosker og
et varrkiagssliben, ligesom
han brugt tid og energi pd
udlcjningsvirksomhed

Det hele blev efterhinden
lidt for meget, og han be-
sluttede derfor, athan frem-
over ville satse pé kun én
ting, sledes der ogsd blev
tid til fritid.

Anders Nergaard er udlgert

slagter. og eflersom han

godt kan lide faget, var det

naturligt, at overvejelser-

ne gik i den retning. Han

kendte til flere returslag-

terier andre steder i landet

og synes om konceptet. Da

der viste sig en mulighed

for at overtage det tidli-

gere mejeri i Adal, der lig-
ger kun kort fra bopalen i
Huvejsel, slog han il efter
at have haft kontakt med
nogle leveranderer.

Nok at lave

Siden starten er det get
over al forvenining for re-
turslagteriet, hvor Anders
Nargaard og de lo ansatic
har haft rigeligt a1 bruge
slagteknivenetil

Succesen skyldes blandt
andet i folge Anders Nar-
gaard, at  hjemmeslagt-
ning, som var almindelig
for fa &r siden, nu er giet
kraftig tilbage. Folk vil ha-
ve en bedre service, end
hjemmeslagieren normalt
vil kunne yde. Kunderne
vil have kedet finparteret
og nedkalet, hvilket et re-
turslagieri  sagiens  kan
klare.

Der er derfor et meget stort
marked for returslagterier-
ne { Danmark, understre-
ger Anders Mergaard, der
siledes ikke er bekymret
for Adal Slagteris cksi-
stensgrundlag. Tvernimod
er han overbevist om, at
slagteriet  hurtigt  kunne
vokse sig storre, men det
ensker han ikke, Det skal
vaere en god lille virksom-
hed, hvor arbejdspresseter
tilat levemed.
Returslagteriets sucees ses
blandt andet af, at kunder-
ne blandt andet kommer
helt fra Billund-Grindsted
omridet.

Karsten Andreasen
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